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INFORMAZIONI PERSONALI Donatella Restuccia 
 
 

 Roma, Italia 

 0984 49766435 

 donatella.restuccia@uniroma1.it 

Prof.ssa Donatella Restuccia | Dipartimento di Management 

Sesso Femminile | Nazionalità Italiana  

 
 
ESPERIENZA 
PROFESSIONALE 

 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 

 

COMPETENZE PERSONALI 
 

 

01/03/2024-oggi Professoressa Ordinaria (ECON-10/A ex SSD SECS-P/13)  
 Dipartimento di Management, Sapienza Università di Roma  

             31/12/2018 – 15/012024 
 

Professoressa Associata (SSD SECS-P/13)  
Dipartimento di Farmacia e Scienze della Salute e della Nutrizione, Università della Calabria (Unical)  

         22/12/2008 – 0/12/2018 Ricercatore (SSD SECS-P/13)  

 Dipartimento di Farmacia e Scienze della Salute e della Nutrizione, Università della Calabria (Unical)  

01/11/2007 – 22/12/2008 Assegnista di Ricerca, SSD SECS-P/13  

 Dipartimento per le Tecnologie le Risorse e lo Sviluppo, Sapienza Università di Roma.  

01/06/2005 – 31/05/2007 Assegnista di Ricerca, SSD SECS-P/13 
 Dipartimento di Controllo e Gestione delle Merci e del loro impatto sull’ Ambiente, Università La 

Sapienza” 
01/01/2003 – 31/12/2004 Assegnista di Ricerca, SSD SECS-P/13 

 Dipartimento di Controllo e Gestione delle Merci e del loro impatto sull’ Ambiente, Università La 
Sapienza” 

11-11-1997 Laurea in Chimica 
Università degli Studi di Messina (110/110 e lode) 

19-04-2002 Dottore di Ricerca in Scienze Chimiche (XIV Ciclo) 
Università degli Studi di Messina 

Lingua madre Italiana 
  

Altre lingue COMPRENSIONE  PARLATO  PRODUZIONE SCRITTA 

Ascolto  Lettura  Interazione  Produzione orale   

Inglese UTENTE 
AUTONOMO 

UTENTE 
AUTONOMO 

UTENTE 
AUTONOMO 

UTENTE 
AUTONOMO 

UTENTE 
AUTONOMO 

 B2/C1 

Competenze Digitali Microsoft Word / Microsoft Excel / Power Point / Acrobat / Curve Expert / Google Drive  

Attività di Ricerca L’attività di ricerca si inquadra principalmente nell’ambito della valutazione della qualità e 
della sicurezza dei prodotti agro-alimentari. Lo studio e la determinazione quantitativa di 
contaminanti naturali e xenobiotici è stato oggetto di particolare interesse. Altri aspetti 
includono lo studio di composti bioattivi in matrici alimentari e vegetali, coniugati polimerici 
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ALTRO Dal 2021: componente del Collegio dei Docenti del Dottorato di Ricerca in 
"Management, Banking and Commodity Sciences” presso Sapienza Università di 
Roma; 
Membro dell'albo dei revisori VQR;  
Membro dell’albo REPRISE per la valutazione dei programmi di ricerca ministeriale (PRIN, 
FIRB, SIR, Assegni di Ricerca). Settori ERC: Food sciences; Analytical Chemistry e
International Trade, Economic and Geography. 

 
 

 

 

funzionalizzati per applicazioni alimentari (imballaggi e/o ingredienti alimentari), food 
security, normativa alimentare, economia circolare, sviluppo sostenibile ed eco-design in 
campo alimentare.  
Più recentemente, l’attività di ricerca è stata diretta all’estrazione sostenibile di composti ad 
alto potere antiossidante da scarti agro-alimentari da veicolare all’interno di nuovi alimenti 
dopo coniugazione polimerica. Gli effetti sulla shelf-life e le ricadute salutistiche sono state 
oggetto di successivo approfondimento, come pure gli effetti sulle proprietà reologiche ed 
organolettiche. Studi di mercato per la valutazione dell’accettazione da parte del 
consumatore sono stati inoltre condotti per valutare l’effettiva possibilità di 
commercializzazione dei prodotti innovativi ottenuti. 

PUBBLICAZIONI: 

RESTUCCIA, DONATELLA 
(pagina IRIS Sapienza) 

Attività Editoriale  Editore di: 
 Journal of Food Composition and Analysis (Elsevier); Helyion (Elsevier); Foods

(MDPI) 
Referee per:  

 Food Chemistry; Trends in Food Science and Technology; Journal of Food 
Composition and Analysis; LWT-Food Science and Technology; Food Analytical 
Methods; Analytical Letters; Foods; Journal of the Science of Food and 
Agriculture; Journal of Water Resources and Protection; Journal of 
Chromatography A; Talanta; Molecules; International Journal of Food 
Microbiology; Enzyme and Microbial Technology; Natural Products Research. 

Attività didattica Attualmente titolare dei seguenti insegnamenti 
SECS-P/13 (Scienze Merceologiche):  

 Dall’AA 2022 ad oggi: Quality and Sustainability Management (9CFU) CdS in
Management delle tecnologie, innovazione e sostenibilità LM-77, Dipartimento di 
Management, Sapienza Università di Roma; 

 Dal 2024 ad oggi: Laboratorio di Merceologia Alimentare, (6CFU) CdS in Scienze 
e Tecnologie Alimentari LM-70; Dipartimento di Biologia e Biotecnologie “Charles 
Darwin”, Sapienza Università di Roma  

 AA 2025-2026: Innovazione e Sostenibilità nella Filiera Agroalimentare-Modulo di 
Scienze Merceologiche (4CFU), Management delle scienze gastronomiche 
per il benessere LM/GASTR, Dipartimento di Medicina Sperimentale, 
Sapienza Università di Roma 

 

Dati personali Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali”. 


